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SPECIAL DETAILS

CIP e consigli per gli utilizzatori di tubi in contatto con alimenti

Sanificazione
= Al primo utilizzo, IVG raccomanda di effettuare un ciclo di lavaggio con acqua potabile alla temperatura di 80°C/90°C e una sanificazione
della manichetta prima di convogliare i prodotti alimentari.
= Altermine di ogni ciclo di utilizzo deve essere effettuata la detersione e la disinfezione delle manichette.
. Il rispetto dei tempi & fondamentale per ogni ciclo di lavaggio.
= Non immergere la manichetta nel liquido di sanificazione poiché solo il sottostrato & idoneo al contatto con i solventi indicati.
= Ogni ciclo di lavaggio deve essere immediatamente seguito da un risciacquo completo.
= Non utilizzare sistemi CIP oltre 3 bar di pressione.

Steam H202 1% H202 3% Peracetic Peracetic | Phosphoric | Chlorine NaOH 2% NaOH 5% Nitric Nitric

open end Acid 0.1% | Acid0.5% | Acid 5% 1% Acid 0.1% | Acid 3%

FOOD BORDEAUX
FOOD CALIFORNIA
FOOD CANA

TRUCK FOODFLEX/IIR o o o ° o o o o o o o o
FOOD PIEDMONT 90°C Max 130°C | Max70°C | Max30°C | Max50°C | Max30°C Max80°C | Max80°C = Max80°C = Max30°C | Max70°C = Max 30°C

FOOD SCOTLAND 8hours | 30 minutes | 15 minutes | 15 minutes | 15 minutes | 15 minutes ' 15 minutes | 15 minutes | 15 minutes ' 15 minutes | 15 minutes | 15 minutes
FOOD TUSCANY

FOOD VINOFLEX

FOOD DAMASCO 80°C | Max110°C| Max50°C  Max30°C | Max30°C | Max30°C = Max50°C | Max70°C | Max70°C  Max30°C | Max50°C | Max 30°C
FOOD DIJON h A ) ) ) ) ’ ’ . ; .
FOOD MILLENNIUM 8hours | 15 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 15 minutes | 15 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes
IRUCISEOODELEX 80°C | Max110°C| Max50°C Max30°C  Max30°C | Max30°C = Max50°C = Max70°C | Max70°C  Max30°C | Max50°C = Max 30°C
FOOD MERLOT h ) ) ) ) ) ; ; . ; )
FOOD PARRY 8hours | 15minutes ' 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes ' 15 minutes | 15 minutes | 10 minutes ' 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes
FOOD ALICANTE 90°C | Max130°C | Max70°C | Max30°C | Max50°C | Max30°C = Max80°C | Max80°C | Max80°C  Max30°C | Max70°C | Max30°C
FoOD MILKPLUS 8h 30 mi 15 mi 15 mi 15 mi 15 mi 15 mi 15 minutes 15 mi 15 mi 15 mi 15mi
FOOD MILKSERVICE ours minutes minutes minutes minutes minutes minutes minutes minutes minutes minutes minutes
EOODIAGRARULECO 80°C | Max110°C| Max50°C  Max30°C | Max30°C | Max30°C = Max50°C | Max70°C | Max70°C  Max30°C | Max50°C = Max 30°C
FOOD OILMILL FOOD h ; ) ; ; ) ; ’ ) ’ )
PANAMA 8hours | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes ' 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes ' 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes

80°C Max 110°C | Max 80°C | Max 50°C | Max 70°C | Max50°C = Max80°C | Max80°C | Max80°C | Max50°C | Max 80°C | Max50°C

FOOD ACQUABLU 8 hours | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes ' 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes

CHEM CLEARCOND

FOOD SHETLAND 90°C Max 130°C | Max 80°C | Max50°C | Max 70°C | Max50°C | Max80°C | Max80°C = Max80°C = Max50°C | Max80°C = Max50°C
CHEM SUPERTOP UPE | 12 hours | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes ' 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes | 30 minutes
CHEM THUNDERFLEX

TRUCK DON/BN 80°C Max 110°C | Max 50°C | Max 30°C | Max 30°C | Max 30°C | Max50°C | Max70°C = Max70°C = Max30°C | Max50°C | Max 30°C
TRUCK GORDON 8 hours | 15 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 15 minutes | 15 minutes | 15 minutes | 10 minutes | 10 minutes | 10 minutes

*Le indicazioni riguardanti i tubi di questa lista fanno riferimento ai codici prodotto presenti nel catalogo IVG www.ivgspa.it.

Raccomandazioni generali
= | tubi non sono idonei alla stagnazione permanente dei prodotti.
= Stocca al riparo dalla luce e dal calore, con tappi forati alle estremita.
= Verifica sempre le buone condizioni del tubo prima di ogni utilizzo (nessuna rottura, taglio, rigonfiamento, area irrigidita a molle, distacco,
collasso) specialmente nell’area dei raccordi.
= Ricorda di garantire la rintracciabilita di ogni singola pezzatura di tubo immessa nel mercato (Reg. CE 1935/2004, CE 2023/2006).
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